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Moulin-a-Vent, Morgon, Fleurie...

100 jolies bouteilles
amoins de 15 euros !
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Quand le vin
finance la santé
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ECONOMIE QUE RAPPORTE LEVIN?

® 800 000 Frangais en vivent = Exportation : 9 milliards d’euros,
soit 162 Airbus ¥ 12 millions de touristes visitent nos vignobles...



agAZINE FACE-A-FACE

DES PIONNIERS
BIEN TOQUES

DOMAINE RICHAUD ET LA FERME SAINT-MARTIN

Dans le sud de la vallée du Rhéne, Marcel Richaud et Guy Jullien ont fait la réputation
des rouges de Cairanne et de Beaumes-de-Venise. Envottants. 7 er photos de Roberto Petronio

DOMAINE RICHAUD

u cazur des Dencelles
de Monemirail sc
wrouve l'un des plus
beaux vignobles de
France: Baumes-d
Venisc. Trés réputé

naurcls (VDN), il et généralement moins
connu pour ses vins rouge

ils mérite
i leur cas. Surtout lorsquiils sont de
¢ Jullien, du

que on stintéresse série

facture des crus de Gi

Implanté i Suzette, ce demier produit des
rouges et des bl
mais pas de VDN dans cette appellation.
Avec un groupe de producteurs régionaus,
dont il partage la vision du vignoble et la
philo: 2000, le
collectif des “Toqués des Dentell

Face i lui, nous avons choisi un autre
des piliers de ce collectif, le Marcel
Richaud. Ce producteur emblémarique a
rendu les vins de Cairanne populaires 3
Paris, puis dans toute la France ec hors de
contre formidable
ont donné ses

nos frontiéres. Une re

entre deux vigs
lettres de noblesse 3 un vignoble

ons g

de vignerons du sud de la vallée du Rhéne

aris pour faire découvtir b
qualité de leurs vins, mais aussi e potenticl
de tout un vignoble. Parmi cux, Guy Jullicn
et Marcel Richaud. Ce dernier est devenu
abole dans s bars 3 vins branchés

sont “montés”

un s
parisicns, suscitant un véritable phénominc
de mod 1 Richaud s'est

interrogé sur ses vins, ses pratiques culurales
et la maniére d'appréhender le vin, Plus
réseré, Guy Jullien alongremps trav

s de fagon conventionnelle avant détre
certifié “bio” en 1998. 1l 2 mis en relicf la
qualité d'un vignoble d'altirude, Beaums-
de-Venise, dont le potentiel en vin rouge
demeure sous-cxploité.

Complexité, fraicheur et délicatesse

Les cairannes de Marcel Richaud sont
pleins, solaires ct charmus, avec unc lgére
prise de bois neuf dans leur jeunesse qui
Sestompe avee Pige pour développer
belle complexité. D'une chair plus délicate
mais apte 4 la garde, les beaumes-de-venise
¢ Guy Jullien son¢ d'une finesse de grain
primant ave I fraicheur

une

Les modes passent, mais les vins du
domaine Richaud ou de La Ferme Saint-
Martin demeurent des référents et des
valeurs incontournables de la vallée du
Rhone méridionale.

Tous les deux ont développé l'aura
des vins du sud de la vallée du Rhéne.
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LECON DE CHOSES EN TROIS MILLESIMES
DOMAINE RICHAUD ET LA FERME SAINT-MARTIN

2010

La Ferme Saint-Martin
Beaumes-de-Venise

Les Terres Jaunes
l'rutuuuu.ahnudt avecun cli-
ur un terroir du
mblée

o de grenache. Ell
g,.ugr\lunsm miscen boutille
la fin du printemps aprés huit
mois d'dlevage afin de préserver
le fruit. Le nez est fin avec une
note délicatement poivrée et une
belle distinction. La bouche
confirme cetie finesse. Il y a
quelque chose de droit dans ce
beaumes-de-venise. Nous
aimons son air distingué.

2010

Domaine Richaud
Cairanne Cuvée Tradition

L aussi, [ tlevage est de courte
durde, neuf mos, mais sa pré-
sence est plus marquée. En
wémoigne une note lactique un
tien prononcée. Ce millésime

en monocépage. Aujourd hui,
elle est complétée par 15 % de
syrah. Lélevage est mené pour
partic.en cuves béton, pour par-
tic en foudres. La Cuvée Saint-
Martin se démarque des Terres
Jauncs par une sensation de
richesse plus pronancée. Le fruit
noir se méle i des senteurs d épi-
ces, d'eucalypruss. Il sc prolonge
par une nore mentholée, Dense
et compact, le vin est encore sur
Ja retenue, et pour cause, la mise
en boureilles et trs récente.

Domaine Richaud
Cairanne L'Ebrescade

On pourrait qualifier cerre
Ebrescade de cuvée des rrois
ticrs, Lassemblage est composé
dun tiers de syrah, d'un tiers
de mourvidre et d'un tiers de
grenache. Lélevage se fait aussi
par tiers : en foudres, en cuves
béton et en demi-muids. Cette
cuvée provient d'un seul terroir
de cateau situé & 200 métres

S
ins s distingue par un fruic
plus compoté, avee une note de
quetsche. La bouche plus grasse
est aussi tenue par des tanins
plus virils

2010

La Ferme Saint-Martin
Beaumes-de-Venise

Cuvée Sainl-Martin
Alorigine, le pére de Guy Jullien
sélectionna ses plus be:
naches pour produire

daliitude et composé de galets,
La maturité des raisins semble
plus exacerbée, sans que cela
dérourne Mélégance recherchée.
Les anins sont cnrobés dans
une masse veloutée. Superbe !

2009
La Ferme Saint-Martin

Beaumes-de-Venise

Les Terres Jaunes
Alouverture, domine une note
de réduction accentuant des

Lennemi du soufre
0 1981, Guy Jullien sinstale au domane:

Virilité des cairannes, délicatesse des beaumes...

B6 W MARS 2012 LA RVF n° 559



senteurs de cuir, voire de terre
le. Si le n

ion de grande mavurité

apporte une

reté et de dél
rant une belle fi

Jus fins », awvoue Guy Jullien
Domaine Richaud

Cairanne Cuvée Tradition

mais sans v

une belle ascise en bouche. Le
fruit apparait de suite dans la
prolongation. Le volume de

bouche est tel quil nous incite

:
phus & le revoir dans quelque

temps qu'h le boire de suite

2009 |

La Ferme Saint-Martin
Beaumes-de-Venise
Cuuea Saint-Martin

15 sommes séduits par un

|u—mrmk petit fruit qui monte
tout en douceur. Epuré, ce vin
ssivement. [l brille
son fruit. Ce
nous fait
a fois par
rme effilée mais aussi par sa

selivrep
par L limpidité
beaumes-d;

ni
gravir les Dentelles,

Domaine Richaud
Cairanne L'Ebrescade
La comparaison avee la Cuvée
Saint-Martin fait ressortir une
note lactique prononcée dans

DOMAINE RICHAUD ET LA FERME SAINT-MARTIN

< vin. Et pour cause, Mareel

a acquis un fou
i a marqué ke vin

. il 'encaisse sans

rice 3 une matiére
dense, presque épaisse

ant clle p

ait abond

vous en serex récompensé

La Ferme Sainl-Martin
Beaumes-de-Venise

Les Terres Jaunes

Nous sommes passés du fruit
frais & une note de sang, les aré
m

s de poivre ont muré

épices douces. Ce millésime

solaire csc 'l
une palerte aron
sur les herbes méridionales, les

. Sileneza

leur du millésime. Son terroir
dialtitude est un allié précicux.

2007

aine Richa
Cairanng Cuvée Tradition

Le premicr nez livre une note
de sang, puis de tapenade. En
se libérane 4 Vi, ke nez dévoile

un vinde plusen plus distingué
Cairanne nest pas en alimde
comme Beaumes-de-Venise
En 2007, sur cette cuvée, ccla
par un supplén

avec une proportion

La Ferme Saint-Martin
Beaumes-de-Venise
Cuvée Saint-Martin
Cequ

cetre cuvée de

end toujours dans
Beaumes-de-

Venise, c'est i la fois

douceur et son merveilleux
&quilibre. Grice i cet exercice
de dégustation, on comprend
que ce vignoble planté en alti-

nude

onnc, année aprés année,

pas des vins plantureux,

mais fins et ¢
2007
par un milieu de bouche plus
plein ee nourri par un fruic plus
ample, le toucher de bouche

millésime

reste délié et dél

at, avec une

trés

lle persistance. Un viai
bonheur. Bravo !

Cairanne LEmesl:ade
Au premier nez. on s:

pris d'un

neuf joue un role primor-
dial. Une note de bearre frais

acée est somptueuse. Le

urvidre donne de I'assise. 11

Un grand vin de gastronomic.

ons de la degustatmn

RV



	première page
	1
	2
	3
	4

